
 

CASERTAVECCHIA              24 NOVEMBRE 2016 

         LE DONNE DEL VINO 

Benvenuto 

Babà  con crema pasticciera al mais e guanciale di Nerino Umbro 

Biscotto con L’Amatriciano :  Il Pecorino dei Monti della Laga                     

e pera caramellata 

Polpettina di melanzane su passata di antichi pomodori di Napoli 

Crostata rustica con le cipolle di Alife 

Bucce di melanzane in agrodolce su pane alle erbe aromatiche 

MATA  - ROSE’ -VSQ – VILLA MATILDE 

Entre’ 

Vellutata di zucca  con i suoi semi tostati, sfere di Lenticchie IGP di 

Castelluccio di Norcia e croccante di erbe aromatiche 

I primi  

Fonduta di Pecorino dei Monti Sibillini con gnocchetti di farina di grano 

arso, Papaccella Napoletana e colatura di alici di Cetara 

ANTHOLOGIA -FALERNO DEL MASSICO –DOC- BIANCO –MASSERIA FELICIA 

Ravioli di farina di castagne con composta di patate e briciole di salsiccia 

di maiale razza casertana 

Il secondo 

Straccetti di filetto di Marchigiana con riduzione di  ARIAPETRINA  

succo d’uva e chicchi di melagrana 

ARIAPETRINA–FALERNO DEL MASSICO – DOC- ROSSO- MASSERIA FELICIA 

 



 

Prima dei dolci 

Mousse di cachi 

I dolci  

ELEUSI  –  IGP  ROCCAMONFINA  – FALANGHINA - PASSITO – 

VILLA MATILDE 

 

 


